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@ IVE® GOMAWAKAME
Se:efangsa]ai mit Sesam
Seaweedsalad with sesame
2L KIMCHI 4,00
Pikant einge:{eg[er Chinakohl
Spicy pickled chinese cabbage
@ HZP+h54)  POTETOSALAD 4,00
_]apamsc.['ler purierter Kaﬁqﬂélsalai
_Japanese mashed potato salad
@ #BFFHBM  YUZUOTSUKEMONO 4,00
Emge{eg[es Gemiise mit YUZU Geschmack
_]apanese pickled vegetables with YUZUL flavor

LA 450
Boiled & salted soybeams
Avocado und Kimchi mit SHISO Kriiuter, gerostetem Sesam
Avocado and kimchi with sesame oil & SHISO herb
O BENTRIF  YASAIKAKAGE 450
Frittierte Gemuses{'reycen nach Tempura Art
Deep ﬁied TEMPURA patty t‘._l]c shredded vegebibles
[ Bk NASU DENGAKU 6,00
Gebrafene Aubergme g{asaer[ mit MISO Paste, getoppt mit Sesam und
Shiso Kriulern
Fried eggp lant, g{azed with MISO &topped with sesame & shiso
g o TMO MOCH] 7100

Gebralene S&aﬁqﬂé[ Taler mit suﬁer Sojasauce & Sesam
Mashed sweetpotato MOCHI cake, sweet soysauce & sesame
o % CBito NASU TO MOCHI 7,
mﬁ'& Frittierte Mochi und Aulxrgmen in Soja Bouillon -
- Deep ﬁied eggplant and mochi in Soysauce broth
g BERZ YASAI GYOZA 6,00
Ge:brafeneTﬂ asdlen,vege[ans& (5St) T

Fried veggie dumpling 5 pe)
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Angebot am Abend ab 18 h
Dinner menu from 6 pm

e EBIGYOZA
Gebratene Teig[aschen, mit Sh}imps (5St)
Fried dmnpl'mg with shrimps 5 pc.]
BIFOIMBF  AGETAKOYAK 650
Frittierte Uldopusl:ﬂﬂc:hen mit Aﬂnﬂr_[ﬂcx:lten &;j apmqsdwr Mayonnaise (6st)
Deep fried octopus balls (6pc.)
ROLFF-Z KIMCHI CHEESE TAKOYAKI 8,00
m% Frittierte kaopuskﬂﬂdmn getoppt mit Kimchi, Kise & NORI Seetang (6st)
Deep fried octopus balls topped with kimchi, cheese & NORI seeweed (6pc.)

Frittierter T(ﬁ.l in genebenem Rﬂ[‘hdl—SgaJme[cm,
ge[opp[ mil Bonito Flocken
Fried tofu & grated radish in soy-based broth
ThABLDS  KANOTERIMAYO 12,00
Gebratener Tinfenﬁsdl mit Teﬁyaki Mayonnaise
Pan ﬁ'ied. cut&f_:ﬁsh,TER]YA]CI mayonnaise
g5 KAKI'FRY 15,00

Panierte Austern mit TONKATSU Sauce
Panko-breaded deep—ﬁ’ied oysters with TONKATSU sauce

Mit MISO Paste zubereilele Makrele

Simmered mackerel in a miso-based sauce

BEBDLIEET  SAKENOTERIVAK 17,00
Gebralenes ladlilef mit Tenyak' L Sauce
Grilled Sﬂ.hno'n TERIYAKI
$EJ@‘@&M ff'- 18,50
de;Ta_ge; (Wir mfcmueren Sie gerne ! )
F he day
BaBET WGE 12,50
Mariniertes Huhndmnﬂeqsd'L nach Japamsdmr Art ﬁ’l['her[
Marinated & deep ﬁ'ted chicken
ZEABBL)HESE TORI'NO TERIVAK 12,50
Gebralenes ]‘h.l.hnd‘t&nﬂmd‘[ mil Teriyaki Sauce
Grilled chicken TERTYAK]
oo GYUTATAKI 18,50

BB ER m K].uzgelﬂraienes Rjn:!ﬂ&isdl TATAKI] mit Seetang, Zwiebeln & Knobi Clu'ps,
Sesam - PONZU sauce
Brigﬂy ﬁ'ied & thin sliced bee_:ﬁ seaweeed, onions & garﬁc chtps, Sesame sauce



