=
1ZAKAYA HASHIMOTO) (&

... ein Ort zum Zusammenkommen, &

Woh[ﬁih[en und zum Teilen.

In einer 1IZZAKAYA werden die Speisen in Tapas Portionen serviert.
Man bestellt itblicherweise mehrere Gerichte, welche dann
untereinander gctei[ werden.

Die Speisen werden nicht wie in Europa in verschiedenen ﬁ

Gange serviert.

Die schnell zuzubereitende Speisen werden am Anfang, ﬁ
und alle anderen Speisen mit einer [iingeren
Zubereitungszeit werden nach und nach serviert.




W Nude [gericht

@ S — A2 MISO RAMEN 1450
Elemudeﬁlsu mil Miso Geschmack
Topping: ge:kod'LfesEl Lauchzwiebeln, Seetang, mmﬂamblmpﬁmen & Sojasprossen
mmnnodiﬁsmlpwﬂ:hhﬂmﬂamuﬁhﬁwtﬁppings: smu&xibui[aie%&vﬂgﬂtaﬂfs
g EBH5—AZ SHOYU RAMEN 14,50
Elemudeﬁlsu mit Soj a Geschmack
Topping: ge:kodﬁesEl 131td12mdx:[n, Seetang, mmﬂambuﬁpﬁmen & Sojasprossen
m{mnmdlesmq}wﬂ:ﬁmmﬁavmrmﬁﬁmtﬂpphgs: se:mm:l,bui[ed%&vegﬂtaﬂﬂs
Beo— TONKC AEN

Elemuddsuppe mit Chashu Scl'mﬂng:[ﬂsdy Lauchzwiebeln, NORI Seetang,
MENMA Bambusspnmen, BENI SHOGA (}ngwer), Schweinebriihe mit Sesam
RAMEN nnod[esm;tpwﬂsﬁmd&a—sh;pmk NORI seawm:l,ghger &vegetabl'.es, po'.rk brot
bwEZ#  EXTRA TOPPING 2,00
CHASHUS(J‘[‘IL’EmgqﬂSdlS(JlﬂI}Eﬂ ( 2 Scheiben )
extra Tropping : CHA SHU 2 slices (poﬂe)
e TAN TAN MEN 15,00
Elemudeﬁlsuppe mil Scl‘mmehadgﬂasdy Lauchzwiebeln und Pak Choi,
]::llkanfe Hithnerbriihe mit Sesam

g DFBHEE KAKIAGE SOB
SUBﬁBﬁwazemude[mppe mit ﬁ'd‘her{em Kajuage Gemuse
SOBA noodle soup with shredded vegetabfes TEMPURA
2ch UDON 14,00
Dicke Wazermudelsuppe mit Schweine- oder Huh]ld‘lEquE!SdL FEi, Lauchzwiebeln,
Seetang, _fn{‘her[em Ttyq.t, Sc_ljaBmiHon
vﬂgﬂtaﬂfs,suymcﬂ ﬁﬂww'
Pikante KIMCHI Wazermude:[mppe mil Scl'twamj:lasdy
Spiqﬂ'lﬂt UDON nnod[esm.q}wiﬁ'l sﬁ.t:adpo’rkseawaad, boiled egg & KIMCHI vegetaﬁes

13,50



{ERAMN  Reisgericht
DONBURI - Gericht besteht aus einer Schiissel Reis mit unterschiedlichen Toppings ...
EBL)T  TORITERIDON 50

Rﬂsgetop'ptmd:g\zbratmm TERTYAK] Hithnchen &mhemz‘wiel:dgemise und NOR] Seetang
Rice bou{bjppedutﬂlglﬂeddu&mmﬁlﬂ & sliced onions

ik KATSUDON 15,50
Reis getoppt mit paniertem Schweinefleisch in halbgares Ei, Zwiebelgenise
Rice bowl topped wirh deep fried breaded pork, egg and onions
Reis getoppt mit gebratene YAKINIKU Rinderscheiben & gebratenem Zwiebelgemiise
Rice bowl topped YAKINTKU beef slices & onions

BEEBL) = SAKETER]I DON 15,50
Reis getoppt mit TERIYAK] Lachs & rohem Zwiebelgemiise und NOR] Seetang
Rice bou{bjppadsahlonTER]‘m.]ﬂ & sliced onions

¥ h<FIRIFIE KAKIAGEDON

Reis getoppt mit KAKIAGE TEMPURA (gehacktes Gemniise)

Rice bowl topped with veggie KAKIAGE TEMPURA
BiRFE  KARAAGEDON 1550

Reis getoppt mit mariniert & frittiertem Hithnchenfleisch, Onsen Ei und Lauchzwiebeln
Rice bowl topped with deep fried KARAAGE chicken & ONSEN egg

Reis getoppt mit mariniert & gebratenem Aal
Rice bowl topped with grilled ecl with sweet soysauce

fiL=5T2 CURRYRICE

§

Japanischer Curry Reis @ vegetarisch  yeggic m,00
Japanese Cuary Rice Rindfleisch beef slices 14,00

K7 i POKE BOWL
Reis, reichhaltig getoppt mit EDAMAME Bohnen, marinierte Karotten, Avocado Wiirfel,
Sed]ugmlﬂt, eugelﬂglrﬁadlesc}mund&mt,whhtu;ﬂm.
Rice bowl topped with EDAMAME beans, carrot salad, diced avocado,
seaweet salad, pickeled red radish & sesame, opitionally with :

- SASHIMI Lachs Wiirfeln - diced SASHIM] salmon 15,00/
- Gebratene Gﬂmdsn“’ﬁ:ﬁ:bt _ﬁiﬂds}uﬁnp 14,50
@ - Frittierter Tofu - tofu 12,50
serviert mit SESAM - oder WASABI Sojasauce
with sesame or Wasabi sauc
Auf Wunsch auch mit SUSHI Essigreis moglich !!! 1,50 €

also available with SUSH] rice !!! Aufpreis



%  Rohfischgericht " g P

Unsere Sushis werden auf braditionelle Weise serviert,
d.h. die WASABI Paste ist bereits darin verarbeitet.

Bitte teilen Sie uns im Voraus mit ﬁa_“s Sie Thren Sushi ohne WASABI wiinschen.

BPC  Gomischic Sushiplatte mit 6 Nigiri & 6 Maki Rallchen
Selected sushi of 6 Nigiri & 6 Maki Sushi

BRCEE USUZUKURI 1600

3 15U SASHIMI - Maguro (Thunfisch) & Sake (Lachs), je 4 Scheiben
SASHIMI - Slices of roe iuna & salmon 4 slices each

BLIES NIGIR] SUSHI pro Stiick 1 pe-

N}GTR]Saka Lachs salmon 3,00
NIGIR] Suzuki  Seewolf 3,00
NIGIR]I Unagi g\zgrd&erﬂal gnﬂaiae{ 3,00
NIGIR] Saba mackerel 3,00
& TNARI ZUSHI Frtthﬂ'teTtﬁgﬁdxschcgﬁ[&mit&mﬁiRﬁs&Scsam 2,00
B Tofu pocket with Sushi rice & sesame
BET HOSO MAKI je6 Stiicke 6 pes.
Tekka  ThunfischMaki  tunarol 550
Sakemaki Lachs Maki salmon roll 5:50
"J”mel!i Avocado Maki avocado roll 4,50
& Kappa Gurken Maki cucumber roll 4,00
mﬁﬁ CHUMAK] jEBSfudae 8 pcs.
* Thunavo Thmﬁs&t&ﬂmmdo * tuna & avocado 850
*Sakekavi Lachs & Tobikko & Gurke * salmon & tobikko & cucumber &m
*Ebikyu  Garnele & Gurke * prawn & cucumber E'@g
BT URAMAKI  INSIDE OUT roll ... Jje8Stiicke 8 pes.
*CAL] OUT mit Surimi, Avocado & Gurke, darauf Tobbiko Rogen & Sesam 7:50
with surimi, avocado & cucumber, topped with tobikko fishroe & sesame
*SABA OUT mit Makrele, Gurke & Ingwer, darauf Shiso Krauter & Sesam 850
*SAKE OUT mit Lachs, Avocado & Surimi, darauf Fischrogen & Mayo 9,00
with salmon, surimi & avocado, thpadwE&Lﬁsllruue & mayonnaise
Extra Portion Ingwer  extra ginger 1,50

! Unsere hauseigene Sojasauce ist mit Bonito veg(émer[
Falls Sie eine Vegefmche bzw. g[ufenﬁﬁie wiinschen, spredwn Sie uns gerne an !!



W55 Salat

@ =275  GREENSALAT 400
g BB KAISQ/SALAT 7,00

Grimer Salat mit Meeresalgen, Hausdressing &MISO Senfsauce
Green salad with seaweed ho:mad:mmg & MISO mastard sauce

Ba5Y GYOKALSALAT 16,00

Grimer Salat mit gebratene Fischfilets, Gamelen und Meeresalgen, SHISO Krauterdressing
G]'Ef:nsa[ﬂﬂ[wc&lgnﬂﬂdﬁsh, sl'r[rm'rps & seaweed, SHISO herb dJ‘essmg
BEE DY KCAISSEN|SALAT 17,00
Hﬂ]u;dn:;sing & Miso Sasﬁ;m.m
Green salad with raw SASHIM] fish, fish roe, prawn & seaweed,
hm.mad'.mssmg & MISO mastard sauce

o e Htt Bet[a,ge

okt MISOSHIRU 500
Miso Suppe aus Sojapaste mit Tofu, Seetang und Gemiise
MISO soupe with seaweed, tofu and vegetables

g 0% GOHAN 2,00
Reis Rice
pk ] OTSUKEMONO 350
Knackig eingelegtes Genmise Pickled vegetables
g Hma NATTO) 2,50
Fermentierte Sojabohnen mit Frithlingszwiebeln, Sojasauce
Fermented soybeans
g BRP ONSEN TAMAGO 250

Fhissig gekochtes Ei (verlorenes Ei)
Soft boiled cgg

A.z.g_.f der, Ta_fel _ﬁgﬂm Sl.g;wuchcnth:h leckere)
wechselnde’ Abendanpfeh[ungen,)wm beraten Sie gerne)!!!)




e Dessert

PI2' =G ICECREAME Je Kugel
Japanische Eissorten :  Japanese ice creame : 2,00

Matcha (grimer Tee) greentea
Ogura (sie Bohnen) syeet AZUK] beans

mit Sahne with uﬁl';mxd cream +0,50
KB DAIFUKU 450

] ischer Klebreiskuchen, gefiillt mit AZUK] Bohnen
Japanese MOCHI ricecake, filled mit AZUKI beans
HESLHZ MITARASHI DANGO -
DANGO Reiskl5fe am Spief, siifie Sojasauce
DANGO mochi rice balls on skewers with sweet soy sauce
FE IS
Hausgemachter MATCHA Kuchen mit sier AZUKI Bohnen Soffe
Homemade MATCHA cake with sweet smuce of AZUK] beans
S 2wk WAGASHISET %%

Va:iaﬁnnvmn](ugel‘.EisMWa}ﬂ& Matcha WARABI Mochi mrtﬂZU]ClBo"mensxﬁe
WARABI Mochi with sweet AZUK] beans &

1 SCoOp D_fl.l:ﬂ cream q_f_‘,«'m.l.r choice
TEFHF=  pEnmDESSERT 450
Kleines Tageaiemert (Wir ::rgﬁ)nmerm i Sie gerne! )
Dessert of the day

Aufeiner's f@mm@ms@ verschiedene
Mittagsangebote ;ngn,spe@;kb

Ona separafe menu you will ﬁnﬁ[ various Lunch cﬁ‘ers &weeltly speca_ajs



Angebot am Abend ab 18 h
ﬁ@@‘ﬁ@zﬁ;@ ~ b

inner menu from 6 pm
@ IPET GOMAWAKAME 3,50
Sectangsalat mit Sesam
Seaweedsalad with sesame
Pikant eingelegter Chinakohl
Spicy pickled chinese cabbage
@ EZbH5Y POTETOSALAT 4,00
anischer pitrierter
ad Japanese mashed potato salad
g B3aEm ' 4,00
[ A=) 450
PRAFEGE AV 650
Amdoundlcmdum;t SH]SUKdeJer gerosteter Sesam und Sesamol
Mixed avocado &I'mnduw[l:frlsesﬂmt: oil
WECLZ2Z  CHIKUWATO RENKON NO 1SOBEAGE 6,00

BRI Frittierte CHIKUWA Fischpastete und Lotuswurzeln mit Aonori Mantel
TEMPUR&ﬁmd C’I‘l]]ﬂ.[Wﬁﬁl;h cake & lotus roots with seaweed
@ BENTRT YASAI KAKIAGE 4,50
Fritlierte Ge:misesh‘e_l}(‘ennachrl—ﬂnpuaﬂ]t
DaepﬁdeEMPumFﬂﬁy of shredded vegetables
g uzeE NASUWDENGAKU 5:50
Mit MISO Paste glﬂs(e:rtez"mbergw getoppt mit Sesam und SHISO
MISO g{ﬂzed Eg‘pll.m'l.t, topped with sesame & SHISO

BpARESY TAMASOHAIIINGKD ANIOUE 4,50
anisches Ome mrthze&a.uce
$@@hﬁNﬁl J Japanese TAMAGOYAK] omelette, muushroom sauce
REFRICTF INTKUMAK] ONIGIRI 4,00
Japanese meat wrappec[ ONIGIRI rice balls, sweet SOYSAUCE
o ¥ CBfo NASUTOMOCH] 7,00
Mﬁ; Frﬂhﬂi}:deﬂubagmm mSOJaBaAﬂm
Dmpﬁiedeggpf.antandmdﬁtnwbﬂ
g BERZ YASA1 GYOZA 6,0¢
' Gebratene Teigtaschen, vegetarisch (5 St)

Fried veggie dumpling (5 pc)



Angebot am Abend ab 18 h
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Dinner menu from 6 pm

EBIGYOZA, 7,00
Gebratene Teimm,mit Shrimps (55t)
ied chanping with shrimps (5 pc.)
AGETAKOYAK) 650
Frittierte aﬂclmmitﬂugﬂ ocken & japanischer Mayormaise (6 St.)
%ﬁiﬁ octopus balls (6pc.)
NEGUTAKOYAK) 700
Octopus balls with green onions & spicy mayonnaise (6pc.)
EBI/CREMEKOROKKE 8,50
Cremige Shri mit TONKATSU Sauce (3 St.)
reamy shrimp croquettes (3 pc.)

Frittierter Tintenfisch & Kartoffeln mit pikanter Sojasauce
Deep ﬁ'l.ﬂ‘ﬁ[ sepia & potato, spicy sauce
TKA'PONTTAME| 12,00
&bm.te:nerrl—nd:erﬁﬂ' isch mit - PONZU Sauce
Pﬂ]‘lﬁlﬂd_ ish, PONZU mayonnaise sauce
YAKSABA, 1700
Gebratene Makrele mit MISO - SHISO Sauce
Panﬁmdnmckm[, MISO - SHISO sauce

PANKO panierte Austern mit TONKATSU Sauce
Panko ﬁ'md oyster, TONKATSU sauce

Gebratenes ilet mit Terivaki Sauc
cheflct it Tertynkd S

e ey

Frsdl.e:‘rqqfaLhmgdﬂsT Wi u‘Eﬁ)nm.a'm i Si !
e egme)

KARAAGE| 1,00
I‘ - .- I -II—I I I! - hr'm‘il. - I A}t' -II- I
Marinafed &ﬂ[eep ﬁied chicken
Frittiertes Hﬁ}mclmgeish ufd & pikant mariniert, Sesam
Gebratenes I-hil'm&lergﬂem:h' mit Teriya ki Sauc
Chickes TERIVAK] )
GYUTATAKI) 17,00
Kurzgebratenes Rindfleisch TATAKI mit ONSEN Ei & Sesam Sojasace -
Bn#lyﬁmd & thin sliced bf:f_:fu-[&[pmdwd egg smumd,mwe



