To/Go,Speisekarte,

IZAKAYAHASHIMOTO)

... ein Ort zum Zusammenkommen,

Woh[ﬁihlen und zum Teilen.

Bitte nehmen Sie zur Kenntnis, dass wir aufgrund fehlendes N i
Befiillungmaterials keine Sojasauce mitgeben. .8 /J
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H5LEH  CHIRASHISUSHI 20,00
Essigreis in Schale, darauf Fischscheiben von Maguro,
Sake, Ebi & Tobbiko Rogen und Avocado, serviert mit
WASABI & Scyas:jge

£ Sl EEL] SUSHIUME 20,00
Sht 48

Gemischte Suship[atte mit 6 Nigiri & 6 Maki Rollchen

( Die Sushi Sorten werden vom Koch zusammengesl:e[[t )

BECEBf  USUZUKURI 16,00
W5
SASHIMI - Maguro (Tffumﬁsch) &
Sake (Lachs), Jje 4 Scheiben
#IBLIE D]  NIGIRISUSHI o Stiick
NIGIRI Maguro (Thunfisch) 3;,00
NIGIR1 Sake  (Lachs) 300
NIGIRI Ebi (Gamnele) 3,00
NIGIR] Suzuki  (Seewolf) 3,00
NIGIRl Unagi (gegrillter Aal) 3,00
NIGIR1Saba  (Makrele) 3,00

Extra Portion Ingwer 1,50

Rohﬁschgericht
e Skt o WA e, vt

$BEF HOSOMAKI Je 6 Stiicke
Tekka  (Thunfisch) 559
Sakemaki (Lachs) 359
Avomaki (Avocado) 4,50
Kappa  (Gurke) 4,00

m%% CHUMAK] jeSSﬁidte

* Thunavo (Thunfisch & Avocado) 850
* Sakekavi (Lachs & Tobikko & Gurke) 859

* Ebikyu (Gamnele & Gurke) &:&@
BET uRAMAK je 8 Stiicke
*CALIOUT

Ca[ﬂ?omia Inside out Rolle mit Surimi, Avocado &

Gurke, darauf Fi,schrogen & Sesam 7,59
*SABA OUT

Saba Inside out Rolle mit Makrele, Gurke & Ingwer,

darauf Shiso Kriiuter & Sesam &é@
*SAKE OUT '
Sake Inside out Rolle mit Lachs, Avocado & Surimi,
darauf Fischmgm & Mayo 9,00
» mit iapamischer M .



#ER4m Reisgericht

D@@@y - Gericht besteht aus einer Schiissel Reis mit unterschiedlichen Toppings...

FEEBL]E  TORITERIDON 13,50
Reis getoppt mit gebratenem TERIYAK] Hithnchen &
rohem Zwiebelgemiise und NORI Seetang

Wi KATSU DON 15,50
Reis getoppt mit paniertem %wmd{as& und halbgegar[em Ei

HRE YAKINTKU DON 14,50

Reis getoppt mit gdjmfene YAKINIKU Rinderscheiben &
gel:raienem Zwie:bdgemﬁse

BEBBL)E.  SAKETERI DON 15,50

Reis getoppt mit TERIYAKI Lachs & rohem Zwiebelgemiise
und NORI Seetang

DFIRIFE KAKIAGE DON 12,50
Reis getoppt mit KAKIAGE TEMPURA (gehacktes Gemiise)

EBi2FE KARAAGEDON 15,50
Reis getoppt mit mariniert & frittiertem Hithnchenfleisch,
Onsen Ei und Lauchzwiebeln

BB UNADON 25,00

Reis getoppt mit mariniert & gdymfenem Aal

RT # POKEBOWL,

. ist eine Schale Reis, reu:hha[ t mit EDAMAME Bohnen,

manmer[e Karotten, Avocado udé!] efangsajai
einge g[e Radieschen und weise servierl mil :

%@. - SASHIMI Lachs Wiirfeln 15,00 ;
- Gebratene Garnelen 14,50 ‘;’ ‘(l’f
Wifeln /

.

... serviert mit wahlweise SESAM - ODER WASABI quasauce

- Frittiere Tt?ﬁl Scheiben 1259

Al{f Waunsch auch mit SUSHI Essigreis mﬁglich m

(1,50 € Aufi)reis)
B% GOWAN .
- OTSUKEMONO
& 'ﬁm Knackig einge{eg[es Gemuse S99



1ZAKAYA Speisen TO GO

von 12:00 -13:30 18:00 - 20:30
11 Wir bitten um Vorbestellung !!!

FVEH  Kleinigkeiten

J0E M GOMAWAKAME 3,59
Seefangsa]af mil Sesam o

FGF KIMCHI 4,00)
Pikant eingelegter Chinakohl -

IRF Y POTETO SALAT 4,00)
Ja}:anisdler purierter Kaﬁtﬂ‘dsa[af

2 R YUzZu OTSUKEMONO 4,00
Eingelegtes Gemiise mit Yuzu Geschmack

g =] EDAMAME 4,50
Gekochte quabohnen, gesa]z:en £

THIFT INARIZUSHI 400)
2 Siflliche Tofutaschen, gefullt mit Sushireis & Sesam

B DR KAKIAGE 459)
Fritlierte Gemuses[‘raﬁn nach Tempura Art =

BREBE 2 YASA1 GYOZA —
Gebratene Teigtaschen, vegetarisch (5St) 6,09

BERZ EBI GYOZA |
Gebratene Teigtaschen, mit Shrimps (5 St) 7,29

RIT RO AGE TAKOYAK] |
Frittierte Oktopusbillchen mit Aonoriflocken & 7222
Japamsdler Mayonnaise (6st)

w58 Salat

1] = ;H—’J"v GREEN SALAT ‘f_’,@f)
Kleiner Beilagensalai mit Hausdrﬁsmg

BEHSY  KASOSALAT 7,99
Griner Salat mit Mﬂeresa[gen, Hausdrﬁsmg &MISO Senﬁauce

Ba59 GYOKAI SALAT 16,00)
Griiner Salat mit ge:brafene Fiﬁﬁle{s, Garnelen und Meeresalgen,
SHISO Krﬁuter&ressing

4FBEHSE  KAISSENSALAT 17,00)

Griiner Salat mit rohe Sashimi Fischscheiben, Tobikko Rogen
und Meeresalgen, Hausdressmg & Miso Senﬁaum

T =b  Dessert

T ﬁ DAIFUKU %3_5,@)
Japan ischer Klebreiskuchen, gtﬁi_[ [t mit AZUK] Bohnen
ﬁ%”‘"ﬂ-]“' MATCHA CAKE 4:50)

Hausgt’machter MATCHA Kuchen mit
sitfer AZUK] Bohnen Sofle



