=
1ZAKAYAHASHIMOTO) &

... ein Ort zum Zusammenkommen, E

Wohlfi;’.hlen und zum Teilen.

In einer 1ZAKAYA werden die Speisen in Tapas Portionen serviert.
Man bestellt iiblicherweise m ehrere Gerichte, welche dann
untereinander getei[ werden.

Die Speisen werden nicht wie in Europa in verschiedenen %
Gange serviert.

Die schnell zuzubereitende Speisen werden am Anfang, $
und alle anderen Speisen mit einer [iingeren
Zubereitungszeit werden nach und nach serviert.



@@ Nude[gericht

@ 5~ A MISO RAMEN 14,50
Etemude:lsu mit Miso Geschmack
Topping: gekodﬁes[—'.{ Lauchzwiebeln, Seetang, h[ENNMBambu:sprcmen&Sgaspmasen
mmnwdiﬁwwﬁlﬂmﬁﬂmmﬁﬁww seaum:l,buﬂﬂ:[e%&vﬂgﬂtaﬂfs
g EBH—AC SHOYU RAMEN 14,50
Etemude:lsu mit Soj a Geschmack
Topping: ge:kodﬁes[—'.{ 12]1&12“&43&:{11, Seetang, h‘[ENhMBambuﬁpnmen&Sgaspmssm
mmnwﬂeww%mmﬁvmrmﬁﬂwtupphgs: sea'l.mi,bui[a:[%&vagﬂtaﬂfs
BRo— TONKC AEN

E{emude:lsuppe mit Chashu Schmmj:[ﬂsdy Lauchzwiebeln, NOR] Seetang,
MENMA Bambusspmen, BENI SHOGA (}ngwer), Schweinebriihe mit Sesam
RAMEN rmod[esoupwiﬂ'l sﬁc:ﬂdd'la—sl"mpmk, NORI seawaﬂ:{,ghger &w:gﬂtabl'.es,pork brot
wEZET  EXTRA TOPPING 2,00
CHASHUSd'luvemg:Iﬂsd'lSd'Lﬂ]}en ( 2 Scheiben )
extra Tropping : CHA SHU 2 slices (poﬁe)
B i TAN TAN MEN 15,00
E{emude]suppe mit Scl‘nvmehadgﬂasdy Lauchzwiebeln und Pak Chot,
plka]'lfe Hiithnerbrithe mit Sesam

g hFETEE CAKIAGE S
SUBABLE:[‘LwazemrudeImppe mit ﬁ'l{'her{em Kajuage Germuse
SOBA noodle soup with shredded vegetabl'fs TEMPLIRA
Dicke Wazermudelsuppe mit Schweine- oder Huhnﬁerﬁasdy Ei, Lauchzwiebeln,
Seetang, fn[‘her[em Ttyq.a., Soja Bouillon
vﬂgﬂtaﬂts,sqvmm ﬁawm:r
Pikante KIMCHI Wazermude:[mppe mil Scl‘me:nfﬁas&y
SPEqH'lidz LUDON nnod[t:sm.lpwl'ﬂ'l siuﬂ:[pmk,seawm:[, boiled egg & KIMCHI vﬂgﬂtaﬂfs

13,50



@W\ Reisgericht
Lun f - Gericht besteht aus einer Schiissel Reis mit unterschiedlichen Toppings ...

BEBLIE  TORIERIDON 13,50
Reis getoppt mit gebratenem TERIYAK] Hithnchen & rohem Zwiebelgemiise und NOR] Seetang
mwwmg&dﬁMTﬂWA}{l & sliced onions
BB OYAKODON 4,59
Reis getoppt mit in Ei gekochtem Hithnechenfleisch und Zwiebelgemiise

14,50
W
Reis getoppt mit gebratene YAKINIKU Rinderscheiben & gebratenem Zwicbelgemiise
mmbou{mprmdvﬁﬂmtmgfsﬁms&m
’ 1 i
BEPBL)E  SAKETERIDON 3150
Reis getoppt mit TERIYAK] Lachs & rohem Zwiebelgemiise und NOR] Seetang
lebou{topmdsahnonTERWAKl & sliced onions
@ DFETE KAKAGEDON 12,50
Reis getoppt mit KAKIAGE TEMPURA (gehacktes Gerniise)
Rice bowl topped with veggie KAKIAGE TEMPURA
BiRrfiE  KARAAGEDON —
Reis getoppt mit mariniert & frittiertem Hithnchenfleisch, Onsen Eiund Lauchzwiebeln =~ =
Ricebou{hyprmduﬂildﬁ:pﬁiﬂdm&mﬁm&ONSENeg
Reis getoppt mit mariniert & gebratenem Aal
Ricebou{top'paduﬂ:hgrﬂedﬂelwiﬂlsuﬂtso}'smxm
fiL =572 CURRYRICE
Japanischer Curry Reis @ vegetaisch  \cggic 11,00
Japanese Cuory Rice Rindfleisch beef slices 14,00
RﬂfS,remdmha&g' i gantmEtE[MMﬂl{EBolmm,mm' ierte Karotien A,mdn“ﬁ'.,ﬁg
Sednngsﬂﬂt,engelﬂglr'ﬁadwsc}mund&sart,whhtmﬂm
Rice bowl topped with EDAMAME beans, carrot salad, diced avocado,
seaweet salad, pﬁdﬂdmdrﬁd{sh & sesame, [J'.[II'.IDTLEH_YW[&[
- SASHIMI Lachs Wiirfeln _ diced SASHIMI salmon 15,00
_Gﬂ.lmv.mmcmndm“&ﬁbx — fried shrimp 1;50
‘I 'ITdiIEl'teTTOJRl —I'Jﬁ.l 1_2?!549

serviert mit SESAM - oder WASABI Sojasauce
with sesame or Wasabi sauce

Auf Wunsch auch mit SUSH] Essigreis moglich !!! 1,50 €
also available with SUSH] rice 11! Au_.fgneis



L
B Rohfischgericht " Mayomngss,
% Linsere Sushis werden auf traditionelle Weise serviert, d.h. die WASAB] Paste ist bereits darin P
verarbeitet. Bitte teilen Sis wns im Voraus mit, faﬂl's Sig Thren Sushi ohme WASAB] wimschen. 9

Bowl qfsushirf.ce, to'ppad with slices quwhma.,sabnon,prmm &Tobbikoﬁshme,

%‘Elum&@] SUSHIUME anse

8@t MAGUROZUKEDON 25,00

= GemiscH:eSIsTu{ﬂaﬁemntGNighi&ﬁMaﬁRﬁﬂdlm
Selected sushi of 6 Nigiri & 6 Maki Sushi

BRCEEO USUZUKURI 16,00

5L sASHIMI - Maguro (Thunfisch) & Sake (Lachs), je 4 Scheiben
SASHIM] - Slices of roe uma & salmon 4 slices each

BLIE B NIGIRI SUSHI pro Stiick 1 pe.
NIGIRISake  Lachs sabmon 300
NIGIR] Suzuki  Seewolf seabass 3,00
NIGRRISaba ~ Makrele mackerel 3,00
& INARIZUSH]  Frittierte Tofufutasche gefullt mit Sushi Reis 2,00
T cket with Sushi Rive
WET HOSO MAKI e je6 Stiicke 6 pes
Toa  ThunfischMaki  tunarol 550
Sakemaki Lachs Maki salmon roll 5:50
4,50
4,00
8 pes

& Avomaki Avocado Maki avocado roll
& Kappa Gurken Maki cucumber roll

e cruA o8 Sticke
* Thunave ﬁmﬁs&t&ﬂmmdo * tuna & avocado 8,00
*Sakekavi Lachs & Tobikko & Gurke * salmon & tobikko & cucumber 8,00
*Ebikyu Gamnele & Gurke *pmm&cwmber 8,00

BT URAMAKI  INSIDE OUT roll .. je8Stiicke 8 pes.

*CALI OUT mit Surimi, Avocado & Gurke, darauf Tobbiko Rogen & Sesam 7:50
with surimi, avocado &cmmber,h)ppec[w[thﬁh‘zkoﬁshm & sesame

*SABA OUT mit Makrele, Gurke & Ingwer, darauf Shiso Krauter & Sesam 850
with mackerel, cucumber &gblger,hjprﬂduiﬂlm‘ﬂso herbes & sesame

*SAKE OUT mit Lachs, Avocado & Surimi, darauf Fischrogen & Mayo 9,00
with salmon, sueimi &:avocado,toppedﬁﬁsi’lroe & mayonnaise B

I Unsere ist mit Borito
Falls Sie mxtgdmﬂthﬁwglldﬂﬁuﬁsgmmd?m, spﬂm%gmm n



W55 Salat

@ T=24%  GREENSAIAT 400
Kleiner Beilagensalat mit Hausdressing
Mixed side salad, housedressing
g B85 KAISOSALAT 7,00

Green salad with seaweed , hmlsadlressmg & MISO mastard sauce
EEBLIHDY  TORITERISALAT n50
GIﬁnﬂ'SﬂlatmitgebmteanERTWﬂG Hil'mcl'lcn,Hmdemmg
Gmsa.[adwiﬂlgﬁ.ﬂed chicken TERIYAK], hmlsad'.mssmg
B8 GYOKAI SALAT 16,00

G]unﬂrﬂﬂatm:tg&nairnﬂ]:‘u;}ﬁds, Gﬂ]ndmurdldﬂf:rﬂ;ﬂ.gﬂl, S]‘[ISUK]‘HJJ.":BTJIE;.‘I]’I.g
Green salad with grilled fish, shrimps & seaweed, SHISO herb dressing

BEHDOY KAISSEN SALAT @
Gritner Salat mit rohe Sashimi Fischscheiben, Tobikko Rogen und Meeresalgen,
Haysdrea;ing & Miso Sﬂ!fsame
Green salad with raw SASHIM] fish, fish roe, prawn & seaweed, housedressing & MISO mastard sauce
g B% GOHAN 2,00
Reis Rice
Fidm SUKEMON 350
Knackig emge{egtes Gemuise Pickled vege!nﬂes
@ o NATTO 250
Fermentierte So_}abo‘lnm m:t'FriHungueHn, Sojasauce Fermented soybeans
g REREn ONSEN TAMAGO 250
Fliissig gekochtes Ei (verlorenes Ei) Soft boiled egg

A.:.l_.f )deng afel. _ﬁgq_ien Sl.gwachenthch leckere)
wechsc[ndc 'Abendempfehlungen, wir beraten Sie gerne)!!!)

@ vegetavische Speisen



Angebot am Abend ab 18 h

¥ £0LF

BAH WA= —

MISO soupe u[&lsemﬁ:ﬂd,hﬁl,spmgomon&vegdnﬂs
Sedang:;a[atmitﬂesam

KIMCHI
Pikant f:t':ngdegter Chimkdd

Jégt’:’a@;ﬁ ANCHOVI KIMCHI

¥ H=ba55

GRS
SHal)AL]

g BEET

S'pl.c_ypr.dﬂ'.edd'mlese cabbageutﬂlam}mues

Japanischer pimierter Kartoffelsalat

_]apmse nlashai potato salad

Eingelegtes G md: "l'uzu Geschmack
_]apanes pr.dﬂ'.ec[vegdnﬂes with YUZU

Geimclflte Sgabohm gEsafzr.n
Boiled & salted S[{y{EHJIS
Gekochte Sojabotmen, Wasabi & Garlic

BENISHOGA FRY
» panierte Ingwerspiefle mit TONKATSU Sauce
Panko crumbed ginger with TONKATSU sauce

Frittierte &TIIIJSE'_‘;‘TE#;E:I'I nach Tengura Art
Deep ﬁled TEMPURA patty qf shredded wgdnbl'.es
N‘ as Irlf M!:!ﬁ!ﬂ I
Frittierte m%undﬂu&rgmm in Soja Bouillon
Deep ﬁmﬂ[ Egguhmt and mochi in soysauce broth

Japanese TAMAGOYAKI omelette ﬁ“.ed with AONOR] seaweed

Gﬂ% vegetarisch (55t)
Fried veggie dumpling (5 pc)

5,00



BERS EBIIGYOZA 7,00
Gebratene Tetgtasd'l.en, mit Sﬁnmps (sSt)

Fried d}unpmgwd:h shri c.
IR QM AGE TAKOYAK] > Gre)

Frittierte Oktopusballchen mit Aonoriflocken & japanischer Mayormaise (6 Si'.)
m%&m AGETKA 650

Deep ﬁ'r.a:[ sepia & potato, spicy sauce
2F—ZN=ND MAYOKANKAMA 600
Gebackene me:lqmsl:ete mit Kase & jap. Mayonnaise
Oven baked crab sticks with diced cheese & japanese mayonnaise

Gebrateanmterg‘fschmitPUMlSm
'Frluiseplaw[tllrl PONZU mayonnaise sauce
B2 EBLIRE SAKE NOTERIYAK] 17,00
&bra]:enes]_a&sﬁletm:trl—erqah Sawnce
SaI'JnDnuﬂ:hTﬂn'_yﬂllzisame
4mﬂateGmmeUN]CﬁTSUSmmitSafathmqud;Snyﬂm&;ﬁ1g
Panko breaded and dae‘pﬁledprmum
FBaHEH OSUSUME 18,00
Fischempfehlung des Tages ( Wir informieren Sie gerne !)
Fish of the day
',1 - = I 'II—I I Il - h‘r‘a‘i‘l—‘ - I ﬂ]‘tl -II- I
Marinated &dmpﬁmd chicken
—aGFE>.  YANGNYEOMCHICKEN 13,00

Frittiertes Hithnchenfleisch sitf & pikant mariniert
Sweet &spl.qﬂn.a.rnmtai detpﬁlad chicken, I'-wreanst_yf.e

LBABBLHE T TORINO TERIVAKI 1,00
Chicken with Te‘rt'_yal'-zi SaLCE
SRS eVuTATA 1650

Klnzzgebrﬂtenes Rﬂ'ld_.ﬁ.ﬂ.‘l:l’l TATAK] ﬂJ._rfMEE:rF_'ml'.gm mit WASABI Sauce
Briefly fried & thin sliced beef with seaweed, Wasabi sauce

Topfgericht mit Udon Nudeln, diirme Schweinefleischscheiben, ONSEN Ei, ABURAAGE Tofu,
CHIKUWA Fischpastete, Lauch, Pak Choi und Shiitake Pilz in MISO DASHI Brithe

Udon noodle in MISO based bm&lu-ﬁ&lsﬁcadp[m:, dﬂepﬁmdﬁ:_iﬁlshces, leck,

pal'-z choi, SHITTAKE mushoroom, ONSEN egg & Cllrlilllu.lwaﬁ_';llrlmke, served in NABE pot



-k Dessert

T2 =G ICE CREAME je Kugel
Japanische Eissorten : Japanese ice creame : 2,00

Matcha (grimer Tee) greentea
Ogura (sifle Bohnen) sweet AZUKI beans

mit Sahne \k'ﬁd’[\t*’lfp’.tl!d.ﬂﬂﬂ]‘ll +0,50
K DAIFUKU 450

Japanischer Klebreiskuchen, gefillt mit AZUKI Bohmen
_ Japanese MOCHI Tr'.nm:allnm,ﬁll.ll.ednﬁ:t AZUK] beans
REGLEF MITARASHI DANGO 450
DANGO mochi rice balls on skewers with sweet soy sauce

Hausgemachter MATCHA Kuchen mit sitffler AZUK] Bohnen Sofle
Homemade MATCHA cake with sweet sauce of AZUK] beans

FOF 2 Cwi WAGASHISET 6,00
WARABI Mochi with sweet AZUK] beans &

. lsmoplj‘h:ecrm#‘:,wc}mh:e
TFEFH = PETIT DESSERT 450
Kleines Tagesdessert (Wir informieren Sie gemne! )
Dessert of the day

Auf einer separaten Karte finden Sie verschiedene
Mittagsangebote & Wochenspecials

Ona separafe menu}'ouwi“ _fmﬁ[ various Lunch qﬂ?ers &weeltly speca_ajs



