@ MENU ORIBE

EUR 62, -
BEL OTOSHI
\orspeise
Entrée
ES !l SOMEN

Kalte SOMEN Nudeln mit Mentaiko Rogen, Seetang, Pilze und Gemyise
Nouilles de SOMEN froides avec rogue de colin, algues et des Iégumes

FEILEY SUSHI TO TSUKURI -Rohfisch Spezialitaten-
Sushi und Sashimi
Poisson crus divers Sushi et Sashimi

HEREAID SHIROMIZAKANA TO IKA NO AQUA PAZZA
TIT N7 Aqua Pazza von Rotbarsch & Calamares
Agua pazza de poisson blanc et calamar

AP0 KUCHIGAWARI
Monatlich wechselndes kleines Gericht
Petit plat qui change chaque mois

T2 KOBE—WAGYU 120g oder SAKANA NISHU
X,
A - Tischzubereitet -

Rindfleischsteak nach “ KOBE-WAGYU ”Art
Rosbif par type “KOBE-WAGYU”

oder ou
Zweierlei Fischfilets
Filets de poisson divers

Beilage . Reis mit Gemdse
Riz grillé avec légumes

FH¥— b DESSERT
Dessert



HEEH MENU SHINO

EUR 56,-
BHEL OTOSHI
Vorspeise
Entrée
we L HIYASHI CHUKA

Kalte Weizennudeln mit Schweinefleisch, Seetang und Gemzise
Nouille de ramen froides avec porc, algues et des légumes

e SUSHI
Vier verschiedene Sorten Sushi
Quatre morceaux de Sushi

il S BEIT TAI NO SAI NO ME AGE
Wirfeln von der Dorade frittiert und serviert mit Gemise an Austernsof3e
Cubes de dorade frits avec legumes aux sauces d huitre

mEavoll) KUCHIGAWARI
Monatlich wechselndes kleines Gericht
Petit plat qui change chague mois

74U RINDERFILET 150g oder LAMMEFILET 1509
X.
FhLT7 4V - Tischzubereitet -
AT —% Jungbullen Rinderfilet
Filet de baauf
oder ou

Lammfilet mit Gewirzsauce
Filet d'agneau en sauce épicée

Beilage - Reis mit Gemdse
Riz grillé avec légumes

FHF— b DESSERT
Dessert



